Sablet

COTES-DU RHONE VILLAGES

sur la commune de Sablet au lieu dit
«le plan» sur une terre caillouteuse et limoneuse.

40 % grenache , 20 % syrah, 20 % carignan,
20 % mourvedre. Moyenne d'age 35 ans.

culture traditionnelle et raisonnée avec
travail du sol mécanique. La fumure est d'origine
organique.

culture traditionnelle raisonnée avec
travail du sol mécanique.

en cuve béton et inox.

10.000 bouteilles.

DOMAINE BURLE

ce vin, limpide et brillant présente
2017 une belle robe pourpre.
Le nez est expressif et dévoile des ardmes de fruits noirs
SABLET avec une pointe chocolatée, cacaotée.
COTES DU RHONE VILLAGES En bouche ce vin présente une belle structure avec des
SEEELLATICN 0 omiGNE COlTRLES tanins soyeux, du volume, de la rondeur et une belle

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

sucrosité. Il révele egalement des notes de fruits noirs et
d'épices en finale.

Ce vin peut s'accompagner avec un magret a la plancha
par exemple.
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